


VOOr

GOOS GRAND ENTREE
Chef’s choice; proeverij van vis, vlees, vegetarisch
+ soepje (min.2 p.)

CARPACCIO MET TONIJN VAN VIS OP zZUID
Wasabicreme, sesamkrokantje

GARNALENKROKETTEN RECHT & ROND
Salade mesclun, cifroencreme, toast

GEROOKTE LAMSHAM
Piccalilly van De Leeuw, groene asperges, tijm,
mosterd-honingvinaigrette

QUICHE CAPRESE
Rucolasalade, pestovinaigrette

SOEP VAN HET MOMENT

TURKS BROOD
Aioli / biologische olijfolie, balsamico, zeezout

9.25 p.p.

9,75

10.50

8,50

750 v

550 v

390 v

hoofd

GERECHT VAN HET MOMENT

Wisselend seizoensgerecht waarbij onze koks gebruik

maken van vlees en vis van het moment

PICANHA STEAK (200GR)

Picanha, staartstuk van het rund, donkerrood van kleur;
met chimichurri mef tomaat, spicy bonensalade en frites

VERSE VIS - VIS OP ZUID
Groenten van het seizoen, keuze fussen frites of
gemarineerde Roseval-aardappelen uit de oven

VERSE VEGETARISCHE PASTA - HOLY RAVIOLI

SATE

Gegrilde kippendijen, verse ananas, atjar, gefrituurde
uitjes, garnalenchips & onze befaamde Indonesische
pindasaus, frites

GOOSBURGER

200 gram gegrild rundvlees met pancetta, 10 maanden
gerijpte kaas en geserveerd met New York coleslaw & frites

VEGGIEBURGER
Vegetarische fijne groentenburger, bladsla, fomaat,
rode ui, verse fomatenrelish, gegratineerd met

10 maanden gerijpte kaas, New York coleslaw & frites

dagprijs

20,50

dagprijs

15,50 v/

15,50

15,50

15,50 v

big salad

CHEVRE 14,25 v
Gegrilde groene asperge, pijnboompitten,
balsamicokaramel

GEBAKKEN OSSENHAAS 15,25
Champignons, komkommer, cashewnoten en oosterse
knoflookdressing

v Vegetarisch

na

COUPE GOOS
Toffee, Madagascar-vanille, chocolate chips,
dolcelatte room, slagroom

HOMEMADE NEW YORK CHEESECAKE 5,00
Frambozensaus
HUISGEMAAKTE PANNACOTTA LICOR 43 6,50

Orachata met mango coulis

HUISGEMAAKTE APPELTAART 6,50
Kaneelijs, slagroom

LEKKERS VAN HET MOMENT dagprijs
Vers uit de oven, zie krijtbord

MACARONS 4,50
Trio macarons chocolaterie Tout

BONBONS 4,00
Trio bonbons chocolaterie Tout



